‘.

zdrowedaktyle| i

NOWﬁ( SEZON DAKTYLOWY 2020
Ekologiczne Swieze Daktyle BARHI z |zraela

Odmiana BIO BARH, to jedyne Swieze daktyle na Swiecie
sprzedawane tylko przez kilka tygodni od zbiordw, a te rozpoczynaja sie
w sierpniu i koncza z poczatkiem wrzesnia.

Nasze BIO BARHI pochodzg z certyfikowanych upraw ekologicznych,
a to znaczy sg czyste, BEZ pestycydow i BEZ GMO.

Ekologiczne Swieze Daktyle BARHI
to owoce bogate w btonnik, liczne witaminy,
zwigzki mineralne, a takze
przeciwutleniacze i salicylany. Odmiana
BIO Barhi ma najwiecej
dobrze przyswajalnego zelaza 1,28g/100g
i potasu 609mg/100g Barhi BIO maja
NISKI indeks glikemiczny ok. 30

Daktyle BIO BARHI, jako jedyne
dojrzewajg po zerwaniu.
Ich dostepnosc jest bardzo ograniczona
i trwa dwa, trzy tygodnie w roku.
Produkt mocno sezonowy.

Ekologiczne Swieze Daktyle BARHI mozna spozywac na surowo, gotowac na parze,
dodawac do potraw miesnych i sosow. Bardziej dojrzate Barhi (etap RUTAB i TAMAR)
oprocz spozywania na surowo dajg wiele innych mozliwosci kulinarnych, np. Sos
karmelowy Barhi lub mrozone cukierki toffi.
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JAK SMAKUJE EKOLOGICZNY BARHI ?
Swieze daktyle BIO Barhi na etapie dojrzewania KHALAB s3 ZOLTE, delikatnie stodkie
(czym blizej pestki tym stodsze), chrupigce, charakteryzujg sie lekko wytrawnie
oryginalnym smakiem. Dopiero po 2-3 tygodniach kolor zmieni sie w ciemno zottobrazowy,
owoc stanie sie soczysty i ciezszy, smak miodowy, stodki - to normalny etap dojrzewania
nazwany RUTAB (na tym etapie BARHI zaczyna pachnie¢ i smakowac jak daktyl). Ostatni
etap dojrzewania to TAMAR - kolor ciemno brazowy, lekko suchy, popekana skorka, daktyl
staje sie lzejszy a smak..., zaskakuje po raz trzeci ..cukierki karmelowe?!

Wszystkie etapy dojrzewania swiezych daktyli odmiana BARHI

KIMRI KHALAB RUTAB TAMAR
zielon.e na drzewie - owoc jest z6lty lub czerwono z6lty- zaczyna mi&;.knqé wierzchpkek owocu- owoc jest zupelnie miekki i dojrzaly —
nie jadalny jadalny ale kwasny jadalny stodki jadalny stodki i karmelkowaty

Daktyle odmiany BIO BARHI mozemy przechowywac dtuzej.

Wystarczy przez pierwsze dwie fazy dojrzewania (kiedy sg zotte i dalej kiedy stajg sie
ciemniejsze) trzymac w lodowce, a kiedy zobaczymy, ze sg juz mocno wilgotne - wystawic
je na stonce (ewentualnie do piekarnika ok 35 stopni), aby sie wysuszyty - po kilku dniach
mozemy cieszyc sie nowym "karmelowym” smakiem...

Zamowienia przyjmujemy do 31.07.2020

telefonicznie: 62.767.10.56, 575.127.220, 575.127.250 lub emaliowo: bok@organichouse.eu (w tresci
zamowienia nalezy podac Ilos¢ (minimalne zam,, to jedno opakowanie = 5 kg), adres dostawy i telefon
kontaktowy). O doktadnym terminie wysytki bedziemy informowac emailem i telefonicznie.

Opakowanie: 5 kg w HURTOWEJ
cenie 58,80 zt/ kg.
wraz z kosztami dostawy!

Sktadajac zaméwienie DZIS
- gwarantujemy statg cene, pierwszenstwo
wysytki i bezptatng dostawe.
Ptatnos¢ w dniu dostawy, przelewem
lub za pobraniem.
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